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FORMATION Logiciel WINGESTCAVE

Objectifs

Les objectifs sont :

Savoir gérer les apports de vendange
Calculer les déclarations de récolte
Calculer les acomptes et Iattribution
Gérer I'encépagement

Paramétrer et calculer un solde de récolte

Modules proposés

- Généralités

Egonomie des menus

Les explorateurs

Les barres d’outils

Le paramétrage de [’application

Les fichiers de base (saisie, modification, consultation des informations)

- Les adherents

Parts sociales

Consommation familiale, buvette

Mailing, publipostage

Les convocations et listes de presence Assemblée Générale

- Les apports

Saisie

Importation des données quai
Statistiques

Fiche campagne

Prevision d’apport

- Les declarations

Paramétrage produit et calcul

Répartition

Droits théoriques

Pré-déclaration et declaration (calcul/gestion)
SVl

Transfert Prodouanes

- L’encépagement

Saisie et mise & jour encépagement cave
Les unites culturales

Les éditions

Visite parcellaire

-Paiement

Attribution (paramétrage/calcul)
Acompte (paramétrage/calcul)
Réglement et virement Internet

Avances et retenues

Les factures

Solde (paramétrage/calcul)

Transfert solde vers acompte

Les éditions

Transfert en Comptabilité des paiements
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Moyens mis en oeuvre

La formation est réalisée sur site avec I"environnement du client (matériel, logiciel et données). Elle est assurée
par un intervenant de la société CR2I expérimenté.

Des mises en situations sont simulées pour s’assurer de la parfaite compréhension de I'apprenant et de sa parfaite
maitrise du systéme.

Le logiciel posséde également une aide en ligne qui constitue le complément de Ia formation.

| Durée - Horaire —l

1 a 3 jours selon les modules abordés. 9h-12h et 14h-18h.

| Pré-requis

Le systéme d’exploitation Windows ©, I"utilisation d’un micro ordinateur et la connaissance de la gestion d’une
cave coopérative.

[ Suivi exécution formation

Une attestation de formation est délivrée 4 chaque stagiaire.

| - Coiits

Prix de la journée, (hors frais de déplacement) : 630 € HT




